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Kierunek lub kierunki studiow
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Nazwa modutu ksztatcenia, takze
nazwa w jezyku angielskim

Pozbiorcze traktowanie i przechowywanie warzyw
Postharvest treatment and storage of vegetable

Jezyk wyktadowy

polski

Rodzaj modutu ksztatcenia
(obowigzkowy/fakultatywny)

fakultatywny

Poziom modutu ksztatcenia

studia pierwszego stopnia, stacjonarne

Rok studiow dla kierunku v

Semestr dla kierunku 7

Liczba punktéw ECTS z podziatem | 2 (1/1)

na kontaktowe/ niekontaktowe

Imie i nazwisko osoby Robert Gruszecki

odpowiedzialnej

Jednostka oferujgca przedmiot

Katedra Warzywnictwa i Roslin Leczniczych

Cel modutu

Przedstawienie studentom zasad postepowania z warzywami po
zbiorze w aspekcie przedtuzania ich trwatosci i uszlachetniania.

Tresci modutu ksztatcenia —
zwarty opis ok. 100 stéw.

Przekazanie studentom wiadomosci dotyczgcych wptywu
czynnikdw genetycznych, klimatycznych i agrotechnicznych na
trwato$¢ przechowalnicza ptodéw ogrodniczych. Zaleznos¢
trwatosci przechowalniczej warzyw od dojrzatosci w czasie
zbioru. Technologie poprawiajgce trwatosS¢ warzyw po zbiorze
(chtodzenie, mycie, sortowanie, zastosowanie powtok jadalnych i
in.). Przemiany zachodzace w dojrzewajacych i
przechowywanych warzywach. Znaczenie doboru opakowan dla
zachowania jakosci warzyw. Czynniki wptywajace na dtugosc
okresu przechowywania i jako$¢ warzyw. Charakterystyka
gatunkow z uwzglednieniem rdznej trwatosci przechowalniczej w
zaleznosci od traktowania pozbiorczego i warunkow
przechowywania. Sposoby przechowywania stosowane w
warzywnictwie — zalety i wady.
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obowigzkowe
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Planowane
formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktad, ¢wiczenia laboratoryjne i audytoryjne, zadania
projektowe, dyskusja.




